Kirbis schnitzen

Das brauchst du:

Kiirbis

spitzes scharfes Messer
Loffel

Stift

* Ok % %

So geht’s:

1.

Den Kiirbis 6ffnen! Hierfiir zeichnet ihr zundchst die Form des Deckels vor
(-> zackig oder rund) und schneidet diese dann mit dem Messer aus.

Den Kiirbis aushshlen! Nun holt ihr zundchst das lose Fruchtfleisch und die
Kerne aus dem Kiirbis. Anschliefen kratzt ihr das weiche Fruchtfleisch so
gut wie maglich mit einem Loffel von innen aus dem Kiirbis.

Das Gesicht zeichnen! Soll euer Kiirbis eher freundlich aussehen? Oder
gruselig? Malt die Konturen mit dem Stift vor.

Den Kiirbis schnitzen! Nun schneidet ihr mit einem spitzen Messer entlang
der Linien! Besonders gut klappt das mit einem speziellen Kiirbis-
Schnitzmesser, das wie eine lange diinne Sdge aussieht.

Den Kiirbis haltbar machen! Wenn ihr den Kiirbis von innen mit Anti-
Schimmel-Spray auf Chlorbasis einspriiht und die Schnittfldachen der
Augen etc. mit Ol / Vaseline oder Melkfett versiegelt, hdlt er deutlich
langer!

Gesehen: https://www.moms-blog.de/anleitung-halloween-kuerbis-schnitzen-kinder/

Viel SpaB beim Ausprobieren wiinscht Euch
das Kinder- und Jugendbiiro Duderstadt




